Party-Buffet-Service
Wilhelm Tepal

Seit 1934 in Wesel-Biiderich Joup“ae Ia"

LECKER ESSEN

Genieler

Ausgabe 2/2026

Liebe Freundinnen und Freunde des guten Geschmacks,

in diesem Journal stellen wir Ihnen unser weitreichendes Partyservice-Angebot vor. Wir
liefern Ihnen leckeres Essen fiir jede Gelegenheit. Ob Friihstiick, Snacks, Hdippchen, kalte
Platten, Suppen, Desserts oder ganze Biiffets: Ihren Gdsten wird es schmecken.

Aus unserer eigenen Hausschlachtung stammt das Fleisch von verantwortungsvollen
Landwirten mit Hofen am Niederrhein, die Weidehaltung oder Strohviehhaltung betrei-
ben - weil bei uns das Tierwohl gelebt wird.

Schauen Sie einfach mal rein und lassen Sie sich inspirieren. Gerne beraten wir Sie bei der
Speisenauswahl und erstellen Ihnen ein individuelles Angebot.

Herzlichst
Fleischermeister Wilhelm Tepaf$ & Team

Canapés und mehr ...

Fruhstuck & Brunch

Klassisch Plus 2026

Brot, Brotchen, Wurst, Schinken, Mett, Kdse, Konfitiire,
Riihrei mit Bacon, Frucht-Joghurt, Tomate-Mozzarella,
Balsamico

g ab 20 Personemn .............. pro Person: 16,50 €

Canapé mit Lachs
Canapé mit Forelle

Canapé mit Roastbeef
Canapé mit Schweine-Braten
Canapé mit Putenbrust
Canapé mit Schinken
Canapé mit Schweinefilet
Canapé mit Kase

Extra-Brunch 2026
Brot, Brotchen, Wurst, Schinken, Mett, Kdse, Lachs und
Garnelen, Dip, Riihrei mit Bacon, Konfitiire, Joghurt,

Obstsalat, Anti-Pasti, Tomate-Mozzarella, Balsamico, Canapé mit Mett 2,95 €/Stck.
Sonntagssuppe mit guter Einlage, Frikadellen, Mini- 1/2 belegte Brotchen mit:
Schweine- und Hihchenschnitzel, Dip o Wurst/Kise/Schinken/Fi
8 ab 30 Personen ......ceunen. pro Person: 27,50 € Tomate-Mozzarella 1,85 €/Stck.
o mit Fisch 3,50 €/Stck.
. o Bauernbaguettcanapé, gut belegt 2,40 €/Stck.
Vorspeisen 7 tor i
Mini-Burger mit Schwein/Gefliigel/
Roastbeefrollchen 2,00 €/Stck. Frikadellen 3,90 €/Stck.
Bratenrollchen 1,85 €/Stck.
Schinkenspargelréllchen 2,50 €/Stck.

Fingerfood

Hausgemachter Schinken auf Melone 2,20 €/Stck.

Tomate-Mozzarella mit Balsamico 2,50 €/Stck.
gefiillte Eier 1,40 €/Stck.  Garnelen am SpiefS, Mini-Friihlingsrollchen,
Gefliigel-Fruchtcocktail 7,20 €/Port.  Gefliigel am SpiefS, Mini-Schweineschnitzel
Shrimps-Spargelcocktail 8,20 €/Port.  Mini-Gefliigelschnitzel, Mini-Frikadelle,
garrﬁeller&sp gt e s 4 Bauerncanapes belegt, Mini-Schinken & Melone,
]V}SC, P g N g;:mlsg q livi ,aZ ;: Tomate-Mozzarella, Trauben-Kasespief3,
Brf)?zs;; J ;Z;:ein) el 13.80 €/Port Hirtensalat, Anti-Pasti, Mini-Brotchen mit
Bl Dl 9.20 €/Port. verschiedenen Dips und Krauterbutter

25 Personen ...eeeeeeenns P 325%
Anti-Basti-Platte gertischt (150g) 9,20 €/Port, |, =& 6025 Personen D A
Rohkostsalat mit Dressing 6,80 €/Port.

Informationen zu Zusatzstoffen und Allergenen erhalten Sie jederzeit bei unserem
Personal. Bitte sprechen Sie uns an.

Sensation: Menus
und Buffets von der
Fleischerei TepaB

munden allen!

Lesen Sie das komplette Angebot

im Innenteil. *

Fleischerei und Party-Biiffet-Service
Wilhelm Tepaf

Pastor-Wolf-Str. 44 - 46487 Wesel-Biiderich
Telefon 0 28 03/3 36 - Telefax 0 28 03/83 51
E-Mail: fleischerei-tepass@t-online.de
Internet: www.fleischerei-tepass.de

Offnungszeiten

Mo - Fr 7:00-12:30 und 15:00 -18:00 Uhr
Sa 6:00-12:30 Uhr

Montagnachmittag geschlossen

Biiffet-Lieferung und Essensbesprechung
nach Terminvereinbarung!

www.fleischerei-tepass.de



BUFFETVORSCHLAGE

2613 Das Herzhafte

: . .. : « Puten-Wiirzfleisch mit Dip
260 ] SChﬂltzelbUffet 2607 Jetzt wird’s dEftlg o Metzgergulasch vom Wiesenrind
» Haxenfleisch mit Malzbiersof3e

o Schweineschnitzel, Gefliigelschnitzel, o Kasslernackenbraten o Schmorkartoffeln, Kartoffelgratin,

kleine Frikadellen o gerducherte Mettwiirstchen Stampfkartoffeln
o Pusztasofle, Champignonrahmsofle o  Musmettwurst » gutsortierter Gemiisetopf
 Bratkartoffeln, Kartoffelgratin o Griinkohl “Niederrheinischer Art* « griner Salat, Dressing
« gemischte Salatplatte, Gemiiseauswahl o+ Stampfkartoffeln und Sauerkraut SR Gb 25 PersOnetl . L), i 38 pro Person: 17,00 €
ER ab 25 Personen ...eeevenen pro Person: 18,50 € £ ab 25 Personen .............. pro Person: 15,20 €

2614 Das Jungschwein

2602 Die Fete 2608 Kleines Fest

Spanferkelstiicke (portioniert), Sofe
Speckkartoffelsalat,
Krauterbackkartofteln, Dip
Krautsalat, Hirtensalat, Schmorkraut

g ab 25 Personemn ......eeeeee.. pro Person: 18,20 €

Rinderrouladen in SofSe

Héahnchenfilet auf Paprikarahm
Schweinegeschnetzeltes in Champignon-
Rahm

Schmorkes, Spitzle, Kroketten

o gutsortierter Gemiisetopf, Sauce Hollandaise
Rohkostsalate mit Dressing

ERAAN 25 Persqueitsa. s Mrevies pro Person: 23,00 €

Currywurst, kleine Schweineschnitzel
kleine Frikadellen, Gefliigelcrossies
Geschnetzeltes nach “Gyros-Art“ mit Tzaziki Y
Schmorkes, Kartoftelgratin
Krautsalat, Hirtensalat, Kaisergemiise

£8 ab 25 Personen ....ceeeeeene pro Person: 18,50 €

2615 Bayrisch

Schweinshaxen geteilt, Sofle, Senf
Leberkase, Weifwiirste, siifier Senf
Stampfkartofteln, Klo3e
Weinkraut, Krautsalat

Brez'n, Kisecreme (hausgemacht)

g ab 25 Personen ......eeeeeeee. pro Person: 16,90 €

2603 Party 2026

2611 Das Fest

Gyros aus der Putenkeule mit Tzaziki
kleine Fleischspief3e in Schaschliksof3e
Schinkenkrustenbraten, Schmorzwiebeln
Bratkartoffeln, Djuwetsch-Reis

gemischte Salatplatte und Gemiiseauswahl

Q ab 25 Personent ..ueueeeevenees pro Person: 18,50 €

Lachs mild gerduchert, Garnelenspiefle
Sahnemeerrettich, Anti-Pasti- Auswahl
Mini-Broétchen, Aioli, Paprika-Késecreme
Rohkostsalate, Dressings

2616 Der Klassiker

Kleine Rindsrouladen in dunkler Sof3e
Kalbsfleischstreifen mit Champignons in
Weiflweinsofle

Héhnchenschnitzel ,,Toskana“ mit Blattspinat
Schweinefilet in Pfefferrahmsofe
Rosmarin-Schmorkartoffeln, Sahnekartoffeln
gratiniert

Nudelgemiise-Auflauf (vegerarisch)

Rinderschmorbraten in Sofle
Putenbruststiicke in Curryrahmsof3e

mit Frichten,

Schweinefilet-Medaillons in Rahmsofle
Kartoffelkroketten, Bandnudeln, Schmorkes
Gemiiseauswahl, gemischte Salatplatte

2605 Das rustikale Buffet

Schinkenkrustenbraten mit Rostzwiebeln
Rahmgeschnetzeltes, kleine Frikadellen,
Hahnchen-Schnitzel

1 Bratkgrtoffeln, Kartoffelgratin, Spi'itzle . gut sortierter Gemiisetopf, Sauce Hollandaise ER ab 25 Personen ........euun.. pro Person: 21,00 €
« Gemiiseauswahl, Sauce Hollandaise «  gefiillte Champignons (vegetarisch),
B ab 25 Personen s . b pro Person: 18,00 € Gemusegratin (vegetarisch) 2617 Der Mann

o Herrencreme, Tiramisu, Himbeermascapone

*  Késebiffet gut sortiert Saftiger Spiefibraten mit Sofle

2606 Kalt & Rustikal o Partybrétchen, Krauterbutter ] T W, R
R ab 45 Personen ......eeenen. pro Person: 42,50 €  « Deftiger Rinder-Gulasch
o Kleine Frikadellen, Hdhnchenbollen o Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln,
o Kkleine Schweine- und Hahnchen-Schnitzel Nudeln
« kleine Balkan-Mettenden, Lufttrockene Mett- 2612 Von allem das Besondere « Apfelrotkohl, Speckbohnen, Blumenkohl,
wurst, Hausmacher-Schinken Erbsen & Mohrchen
Mett mit Zwiebeln, leckere Kiseplatte Lachs auf Blattspinat £R ab 25 Personent ....cersuenen. pro Person: 16,50 €

Anti-Pasti, Nudelsalat mediteran
Kartoffelsalat klassisch
Baguette und Partybrotchen, Krauterbutter,

Hahnchenbrustfilet in Zwiebelrahm
Kleine Rinderrouladen in Sofe
Wildragout mit Burgunder und Frucht

2618 Das Fleischlose

Aioli

Petersilienkartoffeln, kleine Kartoffelklofle,
g ab 25 Personemn ......eeeeeee.. pro Person: 22,00 €

Spitzle
o gutsortierter Gemiisetopf, Apfel-Rotkohl
« Rohkostsalat mit Dressing

g ab 25 Personen ...eeeeeeenne. pro Person: 28,20 €

Nudelgemiiseauflauf
Stlkartoftel-Brokkoli-Chili

Gefiillte und gratinierte Champignons
Tomate-Mozzarella, Anti-Pasti-Auswahl
Rohkostsalatplatte, Dressing

Baguette, Mini-Brotchen, Aioli, Krauterbutter

R ab 15 Personen ..eeeeeesenns pro Person: 19,90 €

2620 Alle Jahre wieder

« Gansekeulen und -Brust auf deftiger Sof3e
o Kkleine Kartoffelklofle, Schmorkes
» Apfelrotkohl, Rosenkohl

R ab 25 Personen ..eeeeereereuenees Preis auf Anfrage

2621

Immer wieder gern

Geschmorte Schweinebackchen in Sofle
Zwiebelhdhnchen-Steaks
Burgunderbraten aus der Rinderkeule
Stampfkartofteln, Fussili, Kroketten
Gemiiseauswahl, gemischte Salatplatte

g ab125 Personen ..eeeenenenes pro Person: 19,50 €




SPEISENAUSWAHL

Schweinefleisch

Filet in Rahmsofie mit Champignons,
Filet in Pfefferrahmsof3e,

Filet in ,,SofSe Bernaise®
»Jagerpfanne® — mit Paprika & Pilzen
Geschnetzeltes in Rahmsofle mit
Champignons

Geschnetzeltes nach Gyros-Art
Uberbackene Steaks mit Mett, Zwiebeln
und Kise

Lauchrollchen

kleine panierte Schnitzel

kleine Frikadellen

Fleischspief3chen (Schaschlik) in
pikanter Sofe

SpiefSbraten, Kasselerbraten
Krustenschinkenbraten
Jungschweinstiicke gebacken, Spanferkel
Haxen grof3, Mini-Haxen
Mettwiirstchen, Bauchfleisch
Fleischkise, Weiflwiirstchen
Gulaschtopf

Karbonaden

Chili Con Carne

Schmorbackchen in Malzbiersof3e
Champignonrahmsof3e, Pusztasof3e

Kalbfleisch

+ Kalbfleisch mit Weifwein-Champignon-Sauce
o Kalbsbraten in Calvados-Sof3e

Rindfleisch

Rindergulasch nach Wildart
Rinderbraten in Sof3e

Rindersauerbraten

Rinderbraten ,,nach Burgunder Art®

mit Rotwein

Kleine Rindsrouladen
Rindergeschnetzeltes, Rindergulasch
Tafelspitz in Boullion mit hausgemachter
Remoulade

Rinderschmorbackchen mit Burgunder

Geflugel

Hahnchenschnitzel ,Toskana“ gefiillt mit
Blattspinat

Puten- und Hahnchenschnitzel,
Zwiebelhahnchenfilet, Hahnchenfilet-
Paprikarahm

Hihnchencrossies, Hihnchenschenkel
Gansekeulen, Gansebrust

Braten aus der Putenoberkeule in Sof3e
Hahnchen- oder Putenbrustfilet in
Curry-Pfirsich

Héhnchen- oder Putengeschnetzeltes in Rahm-
oder Curryrahmsofle

Wild und Lamm

Lammkeule in herzhafter Pfeffer-Knobisof3e
das (Zahme-) Wildschwein

Rehkeule deftig und fein
Rehriickenmedallions an Pfifferlingen
Hirschragout mit Frucht und Burgunder
Hirschkeule in kraftiger Bratensofle

Was bedeutet die Personenzahl?

K

Kombinieren Sie nack Wunsch

Fisch (warm)|

o Lachsfilet auf Wirsingrahm
o Lachssteaks auf Blattspinat

Kalte Fisch- und Fleischplatten

Geraucherte Forellenfilets und Lachs
Matjesfilet

Sahnemeerrettich, Preiselbeersahne
Shrimpscocktail, Garnelen am Spief3
Gefullte Roastbeef- und Schweinelachsrollchen
Schinkenspargelréllchen
Hausgemachter Schinken auf Melonen-
schiffchen

Anti-Pasti, hausgemachte Dips und
Remouladen

»Rustikales Wurstbrett

gut sortiertes Késebrett

deftige Schmankerlplatte mit Wurst,
Schinken, Kase

Kartoffel- & sonstige Beilagen

Schmorkes, Kartoffel-Gratin
Petersilienkartoffeln, Rosmarinkartoffeln
Warmer Kartoffelsalat, Stampfkartoffeln
Bratkartoffeln, Krauterkartoffeln
Kartoftelecken, Wedges

Kroketten, Rostinchen

Djuwetsch-Reis, Reis

Pasta, kleine Klof3e

Brot, Brotchen

Gemusevariationen

Erbsen mit Mohren

Speckbohnen

Blumenkohl, Brokkoli, Romanesco-Roéschen
Rosenkohl

Champignons

Kaisergemuise

Chinagemiise

Spargel

Blattspinat

Brokkoli-Gratin

Apfel-Rotkohl

Dicke Bohnen

Schwarzwurzeln

Rahm-Wirsing, Lauchrahmgemiise
Sauerkraut, Schmorkraut
Pichelsteiner Rindfleisch-Eintopf
Irish-Stew vom Rind oder Lamm
Griinkohl ,,niederrheinisch®
Mohreneintopf

Bohneneintopf

Vegetarisches & Veganes

Gefiillte und gratinierte Riesen-Champignons
gut sortiertes Késebrett
Mini-Friihlingsrollchen

hausgemachter Back-, Brat- und Grillkdse
Back-Camembert an Preiselbeeren
Gebackene Champignons

Gemiisesuppen

Nudelgemiiseauflauf, Gemiiselasagne

Chili sin Carne
Chili-Stf8kartoffet-Brokkoliauflauf

Wenn eine Personenzahl angegeben ist, bedeutet das, dass der Gesamtaufwand gemaf3
dieser Personenzahl kalkuliert wurde. In der Regel kénnen Sie unsere Biiffets auch fiir eine
kleinere Personenzahl bestellen, allerdings erhoht sich dann der Preis pro Portion.

Bunte Salatpalette

o Gemischte Salatplatte mit Tomaten, Gurken,
Kraut, Mohrchen, Bohnchen - mit leichtem
Dressing angemacht

+ Rohkostplatte mit Dressing, Tomaten, Gurken,

Mohrchen, Kraut, Paprika, Mais, Feta

Hirtensalat mit Schafskése

Griine Salate mit Dressing nach Wahl

Brokkoli- oder Blumenkohlsalat mit Knobi

Gurkensalat, Bohnensalat

Krautsalat mit Sahne oder Ol-Essig

Tomatensalat mit Kaserand

Schichtsalat (mit Lauch, Sellerie, Mais, Ananas,

Apfel, Kochschinken)

o Kartoffelsalat, Nudelsalat

« Waldorfsalat, Gefliigelsalat

« Matjessalat, Heringssalat

o Herrencreme

o Tiramisu

¢ Mousse au Chocolat

o Schokoladencreme, Vanillecreme,

o Erdbeermascapone, Himbeermascapone

o Rote-Griitze

o Quarkspeise mit Friichten

« Bayrisch-Créme und Roter Beerenkorb

o Schwarzwilder-Kirschcreme
 Schichtcreme ,,fruchtig und cremig*

Dessert 3,90 €/Port.
frischer Obstsalat (Saisonabhingig) 5,00 €/Port.
frische Erdbeeren (Saisonabhingig) 5,00 €/Port.

dazu:
o Vanillesofle, Eierlikorsofe

Dessert in Portionsglischen — Aufpreis = 0,50 €/Port.
Blechkuchen, Torten, Obstboden, Gebiick auf Anfrage.




SUPPEN & SNACKS GRILL & IMBISS

Grillparty & Gartenfete

Snack fur die spatere Stunde

Kisebrett gut sortiert
mit internationalen Kisesorten oder auch nach
Thren Wiinschen

R AD710PerSONER vyiiveiesssinisns isoesdil 4,85 €/Port.
Rustikales Wurstbrett

Mettwurst, Schinken, ,,Hausmacher Wurst“

B8 a0 \Persogeril,, e ALY T BN 3,65 €/Port.

deftige Wiesen-Schmankerlplatte
Waurst, Schinken, Kase, Glirkchen, Tomaten
Brez'n, Kasecreme

ERUIGUIN0 PeniSOersy..,, sty b hbis 10,20 €/Port.

gemischer Brotkorb / Krauterbutter
mit Partybrotchen und Stangenbrot

R U0 Persorial tasi s Re it shet s he | e 3,80 €/Port.

Grillfleisch und Grillwurst gemischt Kleiner Imbiss

iy Klassisch ca. 8,00 €/Port.  »Unsere Currywurst*
..-_r'i - 4 Teile pro Person, z.B. Schweine- und Gefliigelsteaks, ~  geschnitten in ,,unserer Currysauce®
Wiirstchen 3,80 €/Port. (120g)
Aus dem Suppentopf i
Kla§s1sch i { N 12’90 A Puten- oder Schweinefleisch nach ,,Gyros-Art“
4 Teile pro Person, z.B. Rind, Schwein, Gefliigel,
Gemiise, Grillkse, Fisch Gyros mit Kraut, Tzaziki, Brotchen
10,80 €/Port. (250g)
Besprechen Sie Ihre Grillfleischauswahl in unse- M A
rem Geschift, hier werden Sie gerne beraten. AP
Héhnchen- und Schweineschnitzel, Frikadellen,
& ' g Sentf, Di 9,90 €/Port. (280
Grillspezialititen iy i 4 R
Alle unsere Waren sind hausgemacht. Ilfartoizellbellagen g’zg Z ior & (250g)
ty-Salat : t. (175,
1 Liter  z.B.Nackensteaks, Lummersteaks, Bauchfleisch, ruld e L
Gulaschsuppe 15,00 €  Cevapcici, Grillrippchen, Spare-Rips, Mini-Haxen,
Reitersuppe 14,00 €  Bauchspiefle, Filetspiefle, Riickenspiefle,
Rindfleischsuppe 13,00 €  Mini-Schaschlik, Hacksteak, HollandspiefSe, Spanferkel
A 13’00 ¢  Marinierte Schweine-, Hahnchen- und Putens- oder vorportioniert in Warmhalte-Gefdflen
bp { teaks, Gefliigelspief3e, Hihnchenbollen und -fliigel, (Preis auf Anfrage)
Erbsensuppe 8,00 € 4
Li $.00& Lammbkotelett, Schafsfilet, Schafsriicken,
SIS PP 2 Holzféllersteak, Grillwurst, Késegriller, Krakauer,
Bohnensuppe 8,00 €  Balkanwiirstchen, Mettwiirstchen, Lachssteaks
Kartoffelsuppe 8,00 €  Gemiisespiefie, vegane Patties, Grillkise uvm.
Tomatensuppe 9,50 €
Gyrossuppe 14,00 €
Lauchkésesuppe 11,50 €
Lauchkésesuppe mit Hack 14,00 €
Spargelcremesuppe 14,00 €

Spargelcremesuppe mit Kochschinken 16,50 €
Suppenpreise fiir grofsere Mengen bitte anfragen!

Wichtige Hinweise: Fleischerei und Party-Biiffet-Service
Alle Preise sind variabel je nach Saison, Liefergrofle, Personenanzahl, Auswahl, etc. Wilhelm Tepaf

Lassen Sie sich von uns ein unverbindliches Angebot erstellen oder nennen Sie uns Ihren Pastor-Wolf-Str. 44 - 46487 Wesel-Biiderich
Inhalts- und Preisrahmen. Telefon 0 28 03/3 36 - Telefax 0 28 03/83 51

E-Mail: fleischerei-tepass@t-online.de

Zur Anlieferung wird eine Logistikpauschale berechnet. An Sonn- und Feiertagen 10% Zuschlag.
Internet: www.fleischerei-tepass.de

Alle aufgefiihrten Meniis spiegeln nur einen Einblick der Moglichkeiten einer Zusammen-

stellung wider. Haben Sie nicht das ,,Richtige“ gefunden? Dann lassen Sie sich von uns Offnungszeiten

personlich und unverbindlich beraten. Mo - Fr 7:00-12:30 und 15:00 -18:00 Uhr
Alle Preise inklusiv ermiBligter gesetzl. 7% MwSt. Der Gesetzgeber verpflichtet uns ggf. bei Sa 6:00-12:30 Uhr

zusitzlichen Dienstleistungen, die volle MwSt. auf den gesamten Lieferumfang zu erheben. Montagnachmittag geschlossen

Bitte gespiilte Riickgabe der Gefafie. Ungespiilte Riickgabe spitestens nach 1-2 Tagen.

Biiffet-Lief dE b h
Reinigung und Abholung der Gefifle kann gegen Aufpreis erfolgen. une-eiering find tesenshesprechiing

nach Terminvereinbarung!

www.fleischerei-tepass.de

-



